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EKSTRAKTY BULIONOWE

JASNY EKSTRAKT DROZDZOWY. WZMACNIAJACY

NUTY BULIONOWE W PRODUKCIE.

EKSTRAKTY ASADA

KACZMAREK
KOMPONENTY

CIEMNY EKSTRAKT DROZDZOWY, WZMACNIAJACY NUTY

MIESNE ORAZ PIECZENIOWE.

. IAWARTOSC SOLI . IAWARTOSC SOLI
NAZWA HOSTE W SUCHE] MASIE NAZWA POSTAC W SUCHE] MASIE
Boulion N, LS Proszek <1% Asada D, 1S Proszek <2%
Boulion N Proszek 38% Asada D,LS, V Pasta <2%
Boulion N, LS, V Pasta <1% Asada MI18 Proszek 8%
Boulion H, LS Proszek <1% Asada MI, V Pasta 18%
Boulion H Proszek 38%
Boulion G, [S Proszek 1% EKSTRAKTY AROMOR
Boulion G Proczek 380 JASNY EKSTRAKT DROZDZOWY. WZMACNIAJACY SMAK UMAMI
Boulion GR Proszek 37% o
. IAWARTOSC SOLI
NAZWA POSTAC
Boulion HX, LS Proszek % W SUCHE] MASIE
Boulion X Proszek 38% Aromor GR, LS Proszek <3%
Aromor XGR, LS Proszek <3%
EKSTRAKTY VIANDE Aromor XGR Proszek 381%
CIEMNY EKSTRAKT DROZDZOWY. WZMACNIAJACY NUTY MIESNE ORAZ
DELIKATNIE PIECZENIOWE. Aromor XRS, L5 Proszek <3h
7 18%
" —_ JAWARTOSC SOl Aromor XR 18 Proszek
W SUCHE) MASIE Aromor KR20 Proszek <3%
Viande B, LS Proszek <1%
. . EKSTRAKT SAVOURY
Viande B Proszek 38% .
CIEMNY EKSTRAKT DROZDZOWY. MOCNY, WZMACNIAJACY NUTY
Viande B, LS, V Pasta <1% MIESNE | WYTRAWNE.
Viande B,V Pasta 6% , &t
ViandeR, LS Proszek <3% J
Viande R Proszek 0% Savoury Pasta 18%
Viande HT8 Proszek 18% GIXS Pasta 16%
Savoury
EKSTRAKTY SEASONIGS EKSTRAKTY AROSTA

JASNY | CIEMNY EKSTRAKT DROZDZOWY. WZMACNIAJACY

NUTY BULIONOWO-WARZYWNE.

CIEMNY EKSTRAKT DROZDZOWY. WZMACNIAJACY NUTY GRILLOWE,

PIECZONEGO | WEDZONEGO MIESA

IAWARTOSC SOLI

Delarom Proszek 50%
Bouilion CH Proszek 40%
YEXTRA Pasta 16%

NAZWA POSTAC W SUCHE) MASIE
Arosta |, Proszek <3%
LS Arosta Proszek 31%
IVR Arosta Proszek 38%
Vi
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EKSTRAKTY - VEATY® PROFIL
SMAKOWY TOP NOTES (TN)

EKSTRAKT SELUZACY DO WZMOCNIENIA SMAKU KLUCZOWYCH NUT,
GLOWNIE PIECZONYCH, WEDZONYCH LUB GRILLOWANYCH.

KACZMAREK
KOMPONENTY

EKSTRAKTY - VEATY® PROFIL
SMAKOWY BODY NOTES (BN)

EKSTRAKT SLUZACY WZMOCNIENIU PODSTAWOWYCH SMAKOW MIESNYCH
W PRODUKTACH ROSLINNYCH.

. ZAWARTOSC SOLI . ZAWARTOSC SOLI
NAZWA POSTAC W SUCHE] MASIE NAZWA POSTAC W SUCHE] MASIE
TN roasted-smoky Proszek <3% BN beef cooked Proszek 35-39%
TN barbecued (pk style) Proszek 29-33% BN beef savoury-meaty Proszek <1%
TN roasted-beef Proszek 36-40% BN roast beef stock Proszek <3%
BN beef charred barbecued Proszek 10-14%
EKSTRAKTY - VEATY® MASKUJACE BN pk Proszek =
EKSTRAKT SLUZACY DO ZNEUTRALIZOWANIA NIEKORZYSTNEGO SMAKU JAKI BN chicken Proszek 36-40%
WNOSZA ALTERNATYWY BIALKA ZWIERZECEGO, TAKIE JAK: GROCH, SOJA LUBIN ITP
BN roast chicken Proszek 30-4U%
_— POSTAC IAWARTOSC oL e oSt o
W SUCHEJ MASIE
Algea Masker Proszek <3%
: . EKSTRAKTY VEATY® BARWIACE
Chickpea Masker Proszek <1%
EKSTRAKT STANOWIACY ALTERNATYWE DLA KARMELU E150.
HP Masker Proszek <3%

i <3% Rz
Lupine Masker Proszek - _ TAWARTOSC SOL
Pea Masker Proszek 4-6% W SUCHE) MASIE
Soy Masker Proszek £3% Asada D, LS Proszek <2%

TVP Masker Proszek <Zh Asada D, LS, V Pasta <2%

EKSTRAKTY - WZMACNIAJACE EKSTRAKTY - ZAMIENNIKI
NUTY SEROWE SOSU SOJOWEGO
EKSTRAKT INTENSYWNIE WZMACNIAJACY EKSTRAKT STANOWIACY ALTERNATYWE
SMAK SEROWY PRODUKTU DLA SOSU SOJOWEGO

. TAWARTOSC SOLI . TAWARTOSC SOLI
NAZWA POSTAC W SUCHE] MASIE NAZWA POSTAC W SUCHE] MASIE

Cheese Booster Proszek <3% SoYA Sauce Proszek 32%

SoYA Sauce, LS Proszek <8%

EKSTRAKTY - UMAMI

EKSTRAKT SLUZACY WZMOCNIENIU SMAKU UMAMI
W PRODUKCIE KONCOWYM.

: IAWARTOSC SOLI
NAZWA POSTAC W SUCHE] MASIE
Aromor UMAMI Proszek 16-20%




