
EKSTRAKTY
DROŻDŻOWE

EKSTRAKTY VIANDE

EKSTRAKTY SEASONIGS

EKSTRAKTY BULIONOWE EKSTRAKTY ASADA

EKSTRAKTY AROSTA

EKSTRAKT SAVOURY

EKSTRAKTY AROMOR

JASNY EKSTRAKT DROŻDŻOWY. WZMACNIAJĄCY 
NUTY BULIONOWE W PRODUKCIE.

JASNY I CIEMNY EKSTRAKT DROŻDŻOWY. WZMACNIAJĄCY 
NUTY BULIONOWO-WARZYWNE.

CIEMNY EKSTRAKT DROŻDŻOWY. WZMACNIAJĄCY NUTY MIĘSNE ORAZ
DELIKATNIE PIECZENIOWE.

CIEMNY EKSTRAKT DROŻDŻOWY, WZMACNIAJĄCY NUTY 
MIĘSNE ORAZ PIECZENIOWE.

JASNY EKSTRAKT DROŻDŻOWY. WZMACNIAJĄCY SMAK UMAMI

CIEMNY EKSTRAKT DROŻDŻOWY. MOCNY, WZMACNIAJĄCY NUTY 
MIĘSNE I WYTRAWNE.

CIEMNY EKSTRAKT DROŻDŻOWY. WZMACNIAJĄCY NUTY GRILLOWE, 
PIECZONEGO I WĘDZONEGO MIĘSA

Delarom


Bouilion CH

YEXTRA

NAZWA

Viande B, LS

Viande B

Viande B, LS, V

Viande B, V

Viande R, LS

Viande R

Viande H18

NAZWA

NAZWA

Boulion N, LS

Boulion N

Boulion N, LS, V

Boulion H, LS

Boulion H

Boulion G, LS

Boulion G

Boulion GR

Boulion HX, LS

Boulion X

POSTAĆ

Proszek

Proszek

Pasta

POSTAĆ

Proszek

Proszek

Pasta

Pasta

Proszek

Proszek

Proszek

POSTAĆ

Proszek

Proszek

Pasta

Proszek

Proszek

Proszek

Proszek

Proszek

Proszek

Proszek

ZAWARTOŚĆ SOLI
W SUCHEJ MASIE

<1%

38%

<1%

16%

<3%

36%

18%

ZAWARTOŚĆ SOLI
W SUCHEJ MASIE

50%

40%

16%

ZAWARTOŚĆ SOLI
W SUCHEJ MASIE

<1%

38%

<1%

<1%

38%

<1%

38%

37%

<2%

38%

Arosta I,

LS Arosta

IVR Arosta

VI

Asada D, LS


Asada D,LS, V

Asada MI18


Asada MI, V

Savoury

GTXS

Savoury

GTXC

NAZWA

NAZWA

NAZWA

Aromor GR, LS

Aromor XGR, LS

Aromor XGR

Aromor XRS, LS

Aromor XR 18

Aromor KR20

NAZWA

POSTAĆ

Proszek

Proszek

Proszek

POSTAĆ

Proszek

Pasta

Proszek

Pasta

POSTAĆ

Proszek

Proszek

Proszek

Proszek

Proszek

Proszek

POSTAĆ

Pasta

Pasta

ZAWARTOŚĆ SOLI
W SUCHEJ MASIE

<3%

31%

38%

ZAWARTOŚĆ SOLI
W SUCHEJ MASIE

<2%

<2%

18%

18%

ZAWARTOŚĆ SOLI
W SUCHEJ MASIE

< 3%

< 3%

38%

< 3%

18%

< 3%

ZAWARTOŚĆ SOLI
W SUCHEJ MASIE

18%

16%



EKSTRAKTY
DROŻDŻOWE

EKSTRAKTY - UMAMI

EKSTRAKTY - VEATY® PROFIL
SMAKOWY TOP NOTES (TN)

EKSTRAKTY - VEATY® MASKUJĄCE

EKSTRAKTY - WZMACNIAJĄCE

NUTY SEROWE

EKSTRAKTY - ZAMIENNIKI 
SOSU SOJOWEGO

EKSTRAKTY VEATY® BARWIĄCE

EKSTRAKTY - VEATY® PROFIL
SMAKOWY BODY NOTES (BN)

EKSTRAKT INTENSYWNIE WZMACNIAJĄCY

SMAK SEROWY PRODUKTU 

EKSTRAKT SŁUŻĄCY WZMOCNIENIU SMAKU UMAMI

W PRODUKCIE KOŃCOWYM. 

EKSTRAKT SŁUŻĄCY DO WZMOCNIENIA SMAKU KLUCZOWYCH NUT, 
GŁÓWNIE PIECZONYCH, WĘDZONYCH LUB GRILLOWANYCH.

EKSTRAKT SŁUŻĄCY DO ZNEUTRALIZOWANIA NIEKORZYSTNEGO SMAKU JAKI

WNOSZĄ ALTERNATYWY BIAŁKA ZWIERZĘCEGO, TAKIE JAK: GROCH, SOJA ŁUBIN ITP.

EKSTRAKT STANOWIĄCY ALTERNATYWĘ 
DLA SOSU SOJOWEGO

 EKSTRAKT STANOWIĄCY ALTERNATYWĘ DLA KARMELU E150.

EKSTRAKT SŁUŻĄCY WZMOCNIENIU PODSTAWOWYCH SMAKÓW MIĘSNYCH

W PRODUKTACH ROŚLINNYCH.

NAZWA

Algea Masker

Chickpea Masker

HP Masker

Lupine Masker

Pea Masker

Soy Masker

TVP Masker

NAZWA

Aromor UMAMI

NAZWA

Cheese Booster

NAZWA

TN roasted-smoky

TN barbecued (pk style)

TN roasted-beef

POSTAĆ

Proszek

Proszek

Proszek

POSTAĆ

Proszek

Proszek

Proszek

Proszek

Proszek

Proszek

Proszek

POSTAĆ

Proszek

POSTAĆ

Proszek

ZAWARTOŚĆ SOLI
W SUCHEJ MASIE

≤ 3%

29-33%

36-40%

ZAWARTOŚĆ SOLI
W SUCHEJ MASIE

≤ 3%

≤ 1%

≤ 3%

≤ 3%

4-6%

≤ 3%

≤ 2%

ZAWARTOŚĆ SOLI
W SUCHEJ MASIE

16-20%

ZAWARTOŚĆ SOLI
W SUCHEJ MASIE

< 3%

Asada D, LS


Asada D, LS, V

NAZWA

NAZWA

SoYA Sauce

SoYA Sauce, LS

NAZWA

BN beef cooked

BN beef savoury-meaty

BN roast beef stock

BN beef charred barbecued

BN pk

BN chicken

BN roast chicken

BN lamb

POSTAĆ

Proszek

Proszek

Proszek

Proszek

Proszek

Proszek

Proszek

Proszek

POSTAĆ

Proszek

Pasta

POSTAĆ

Proszek

Proszek

ZAWARTOŚĆ SOLI
W SUCHEJ MASIE

35-39%

≤ 1%

≤ 3%

10-14%

≤ 3%

36-40%

36-40%

34-38%

ZAWARTOŚĆ SOLI
W SUCHEJ MASIE

<2%

<2%

ZAWARTOŚĆ SOLI
W SUCHEJ MASIE

32%

≤ 8%


